ulés vald trad i diskussionsgrupp: Mat, dryck och recept

Recept _ 2011-07-29 21:45:38 | _huvudinlagg - )
med réda id: 225500 | forfattare: washi | éppnad 137 ggr.
vinbar

Jag efterlyser ett recept, som jag sag pa SK for kanske ca 2 ar sedan.
Antingen var det en efterrétt eller en kaka, sockerkaksbotten eller paj. Den
sag bara sa inbjudande ut! Nagon mer som minns? Jag blev aldrig fardig att
kopiera. Synd, for har man vinbar har man manga och det ar kul med
variation!

&]Washi anmél inlZgget 1]

sirvsvar | [ tilbaka |

sv: Recept med 2011-07-29 22:10:13 | svar - -
roda vinbar id: 209763 | forfattare: amia

jag har en varldens enklaste/godaste rodavinbars tarta.

marangbotten, vispad gradde, roéda vinbar varvas.
Dekorera med citronmeliss eller, mynta. Ta ganska mycket mynta for just

o O O

den som gor att det ar saaa himla gott.

lycka till ¥

Qkummentera & amia anmal inldgget [1]

sv: Recept med 2011-07-29 23:29:50 | svar - -
roda vinbar id: 209776 | forfattare: Ingalill

For manga ar sedan hade jag roda vinbar. Gjorde gelé, tog vara pa den
avrunna barmassan + snoppade, malda krusbar. Det blev en jattegod
vinkrusmarmelad. &

Qkummentera &hn alill anmal inldgget [1]
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sv: Recept med 2011-07-30 09:38:45 | svar - -
roda vinbar id: 209795 | forfattare: washi

Tack alla som bemodat sig! Jag har aven fatt privata mail om bokmalens
fina dessert pa paj med vaniljvisp och vinbar, a&ven marangdesserten ar
frestande som omvaxling till min rasaft som jag omvandlar till
"gomorronjuice” utan socker. Surt sa raven!

@kummentera washi anmal inlagget [1]
sv: Recept med 2011-07-31 01:04:34 | svar - -

roda vinbar id: 209949 | forfattare: Tuvalill

Hej washi!

Kan det vara nagot liknande det har Rodvinbarsbrodet?
Jag ska forsoka hinna skriva in receptet i morgon!

Tuvalil ¥

@kummentera .| " anmal inl3gget |1 |
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sv: Recept med 2011-07-31 17:29:14 | svar - -
roda vinbar id: 210069 | forfattare: Tuvalill

Vinbarsbrod

Ca:

8 dI vetemjdl

2 Y2 tsk bakpulver

1dl socker

100 g smor

1 499

2 dl mjolk

Fyllning: 4-5 dl vinbar och 2tsk potatismjol + 3-4msk socker
Pensling: agg och péarlsocker

Blanda samman de torra ingredienserna.

Finfordela matfettet dari.

Vispa ihop &gg och mjolk.

Ror ned det i mjélblandningen.

Arbeta raskt ihop degen.

Kavla ut den till en fyrkant, stor som bakplatens bredd, pa mjolad plat
eller bakplatspapper.

Lagg fyllningen mitt pa, som en diagonal ruta.
Tyvarr kom inte teckningen jag hade gjort, for att visa hur, med.

Vik upp hérnen mot kakans mitt och tryck till.

Pensla med agg.

Stro over parlsocker.

Gradda i 200-225 graders ugnsvarme 20-25 minuter.

Tuvalill @
Qkummermera E]Tuvalill anmsl inlsgget [T
SV: SV: 2011-07-31 17:43:56 | kommentar - 2
Recept med id: 210073 | forfattare: Tofsan
roda vinbar

Tack! Vad den ser god ut, kakan. Jag har skrivit av receptet. Kanske

o

~NRv AAt lilrAa lhva rnaAad AvrAavda v ninlh A A vAanm AllAav RrmlAanwm
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¥ Tofsan @&

TOfsan anmal inlZgget |1

SV: SV: 2011-07-31 17:56:15 | kommentar - 2
Recept med id: 210074 | forfattare: Lillina
réda vinbar

Gott, gott, ska absolut baka den kakan. Tack, tack.

L|I||na anm3l inlSggset |1

sv: Recept med 2011-07-31 19:20:25 | svar - -
roda vinbar id: 210089 | forfattare: Tuvalill

Egen
tligen
ska
vinba
rsbro
! det
se ut
sa
har!
Ett
par
bitar
ar
uppa
tha.
Den
har
bilde
n skickade min svagerska, for att visa hur vinbarsbrédet ska se ut da det
ar klart. Receptet hade hon med sig, da hon och hennes man kom pa

o

IhARARL, trit 1n R AAKAAAvAK
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Jag forklarade for henne, att bara da jag har manga gaster ska jag gora
det sd, annars ska jag gora det pa mitt satt, lagga ihop hornflikarna, sa att
de far jasa ihop och sedan i stéllet skara ett antal bitar,sdsom jag gjort pa
min bild, eller ocksa gora tva fyrkanter, ovanpa varandra, med fyllningen
emellan, och da tror jag ocksa att jag ska testa att mixa och sila bort

karnorna ur vinbaren.

Smaken ar i alla fall frisk och lite speciell tycker jag.

Man kan byta ut rodda vinbaren mot andra syrliga bar om man vill.

Lycka till, den som vill forsoka!

Tuvalill &

Q““""""e““‘-'“ @Tuvaﬁﬂ

anm3l inlSgget |1

sv: Recept med 2011-07-31 19:29:44 | svar -
roda vinbar id: 210092 | forfattare: Tuvalill

Vinbarsbrodet &r godast nygraddat.
Fordelen med mitt satt, tycker jag ar
att man kan ta nadgon bit da och da

och mikra dem ca 45 sekunder,

sa blir de som nybakta.

Tuvalill &

Jkommentera 2 ruyaiin

anmdl inlagget |1

Zskrivsvar | [ tilbaka
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u-]Ié'ls vald trad i diskussionsgrupp: Mat, dryck och recept

Smaskigt ' 2011-07-15 11:08:5.2'| huvudinlagg - -
graddig bar- id: 225322 | forfattare: Lillina | 6ppnad 69 ggr.
rulle

Gillar du Budapestbakeser sa &r den har rullen ett maste.
Harlig kombination av marang, gradde och bar. Racker till manga.

8 - 10 bitar.

6 aggvitor
4 dlI strésocker
1/2 - 1 dI marzanpulver ( utan kokning )

Fylining:
3 dl gradde
2 dl bar ( blabar och/eller hallon ar supergott )

Satt ugnen pa 175 grader.

Vispa vitorna till hart skum, ror ner socker och marzan.

Lagg ett valsmort bakplatspapper pa platen. Hall pa smeten och gradda i
mitten av ugnen i ca. 20 minuter.

stjalp upp kakan pa nytt bakpaltspapper ( jag stror pa lite rasocker for att
marangen inte ska fastna)

Lat kallna o dra av det gamla pappret.

Vispa graggen till fyliningen. Blanda i baren och bred pa kakan.

Rulla genast ihop. Ringla gérna 6ver smalt blockcholkad dver den fardiga
rullen.

E]L”“na anmEl inldgget |! |

Zskivsvar | [ tillbaka |

sv: Smaskigt 2011-07-15 11:41:48 | svar - -
graddig bar- id: 208377 | forfattare: lizzieleebrooke
rulle

Till en jattego Lillina.Tusen Tack for dina goda recept genom &ren &8
Din dagbok har alltid varit ett noje att lasa,den kommer ja att sakna %

/‘?kummentera E.| PO anmal inlagget [1 ]
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Zsiasvar | [ tilbaka |

upp

u-]Iéls vald trad i diskussionsgrupp: Mat, dryck och recept

Keso 2011-07-02 17:26:18 | huvudinlagg - =1

omelett id: 225183 | forfattare: Dollan | 6ppnad 73 ggr.

Lagom lunchréatt
2 personer

4 agg
250 g Keso (vilken sort du vill)

% paprika

200 g skinka

en liten bit purjolok
2 krm paprikapulver
2 tomater

riven ost

salt

peppar

Blanda agg och Keso. Strimla paprika, skinka och purjo. Ror ned i
aggblandningen. Krydda med salt, peppar och paprikapulver.

Smorj en ugnsform och hall i blandningen. Skiva tomaterna och lagg dem pa
toppen. Pudra dver med riven ost

Gradda i 200 grader i ca 40 minuter

E]D0||an anmal inl&gget [1]

Zskrivsvar || ftilhaka |

sv: Keso 2011-07-02 17:40:15 | svar - 2
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omelett id: 207378 | forfattare: Ellinor

Den lunchratten verkar bade lattlagad och god Dollan sa det receptet

sparjag. & ¥ &

Qkummerﬂera & Ellinor anm#l inlSoget |1

Zsirivsvar | [ tilbaka
upp
SV: SV: 201'1-05—22 20:44:38 | kommentar - 2
Rabarber id: 203641 | forfattare: Ellinor

Tack Dollan ¥

Jag hittade i Allt om Mat en somrig drink med rabarber och ingefara.
Till 15 glas:

300 g rabarber

1 bit ingefara (ca 25 q)

2 dl socker

2 dl vatten

3 flaskor paroncider (eller mousserande vin)

Garnering: 15 sma jordgubbar

Skar rabarbern i sma bitar. Skala och finriv ingefaran.
Koka rabarber, ingeféara, socker och vatten utan lock i ca 5 min.

Sila och lat kallna.
Hall ca 1 msk i glasen och fyll pA med cider.

Garnera med jordgubbar och servera.

&|E”|n0r anma3l inlSgget |1
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SV: 2011-05-24 15:51:24 | svar - 1
Rabarber id: 203870 | forfattare: Ellinor

Nu har jag fatt ett rabarberrecept till. Enkelt med fa ingredienser och
dessutom jattegott. @

RABARBERKAKA Ugn 175 gr

2 agg
1,5 dl socker

1,5 dl vetemjol

Vispa agg och socker posigt.

Ror i mjol

Hall i smord och bréad form (26 cm ca)

Skar rabarberstjalkar i 1-2 cm skivor och tack smeten i formen

Stro 6ver 1 dl parlsocker + 50 g smoér som hyvlas med osthyvel.

35 minuter i ugnen. &

Qkummentera & Ellinor anml inlSgget |1

SV. 2011-05-30 21:30:46 | svar - S
Rabarber id: 204612 | forfattare: privet

Jag "lagger rabarber" pa all denna kunskap och recept 1

Tack. Alskar rabarbersylt med gradde och socker.

Qkummentera E] rivet anmal inldgget [1]
SV: 2011-06-02 13:10:06 | svar - =
Rabarber id: 204915 | forfattare: ammi

Tanm lhav Atk v ialiat Al Al vamaAamt m& An AaAA vAalhAavhhAvlcAllA AAa A~ fiAl AL
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en vaninna:

Vispa 2 agg och 1v2 dl strésocker porost.

Tillsatt 1% dI vetemjal.

Hall i en smord och bréad form.

Skar 3-4 rabarberstjalkar i skivor (1-2 cm) och tack smeten i formen med
dessa.

Stro over 1 dl parlsocker och hyvla (med osthyvel) 50 gram smor 6ver det
hela.

In in ugnen i 175 grader och i ca 35 minuter.

Mycket gott till kaffe, kan ocksa atas med vaniljsas eller glass.

Qkummerﬂera & ammi anm#l inlSoget |1

Zsirivsvar | [ tilbaka

upp

las vald trad i diskussionsgrupp: Mat, dryck och recept

2011-03-23 18:42:42 | huvudinlagg -
Kroppkakor id: 223753 | forfattare: Ellinor | 6ppnad 266 ggr.

| dag blev det restadurangbestk med kroppkakor pa Blekingevis. De var
gjorda pa kokt potatis. Flasket inuti var stekt. Serverades med vit sas, skirat
smor och lingon. Funderade pa om det ar smaken eller vanan som
bestdmmer vilket som ar att foredra?



javascript:NewWindow('../member/lyan.aspx?id=25344','Profil');
javascript:scroll(0,0);
javascript:NewWindow('../member/lyan.aspx?id=19597','Profil');
http://seniorkontakten.com/snabb/write_comm.aspx?id=224659&pid=204915&cat=3
javascript:abuse('abuse.aspx?id=204915&alt=svar','abuse');
http://seniorkontakten.com/snabb/write_answ.aspx?id=224659&pid=0&cat=3
javascript:OnClick=history.go(-1);
http://seniorkontakten.com/snabb/skrivut.aspx?id=223753

E"inor anmal inldgget [1]

@skrw SVAT J E tillbaka ]

SV: 2011-03-23 19:05:20 | svar - G
Kroppkakor id: 197218 | forfattare: Squirrel

Jag ar uppvuxen med denna variant bortsett fran den vita sasen, vi hade
bara skirat smor och lingonsylt. Fyllningen bestod av stekt flask, litet stekt
I6k och krossad kryddpeppar.Tycker att kroppkakorna pa kokt potatis ar
smakligare an de pa rd potatis men dar &r ju smaken delad. @

kummerrtera S Uirrel anmal inlagget m

SV: 2011-03-23 19:49:06 | svar -
Kroppkakor id: 197223 | forfattare: Borge

Helt ratt bortsett frAn den vita sdsen - skirat smor skall det vara.

LlnAvaviilliam vAamtAaiivanm @ DIAldmAaas IMDAana ALY Anin vRbtAnmnN
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Onskar svar for att kunna besdka den nasta gang jag ar at det hallet.

Mitt forsta och hittills enda forsok att att géra dem sjalv misslyckades
kapitalt.
Blev bara en enda grét i grytan @ @ Antar det var for lite mjol - eller?

Qkummerﬂera E]B orge anm#l inlSoget |1
SV: 2011-03-23 19:53:35 | svar - .
Kroppkakor id: 197226 | forfattare: Pionrosall

Ah, kroppkakor! S& gott! Besdker min bror i Kalmar en gang varje
sommar, och da tar han mig over till Arontorp pa Oland, och dar ater vi
kroppkakor s& vi haller pa att spricka. &

Qkummerﬂera &]Pionrosall anm#l inlSoget |1
SV: 2011-03-23 20:52:34 | svar - 1
Kroppkakor id: 197243 | forfattare: aake

Detta ar 6vningskroppkakor de rediga ar gjorda aven pa rarivna

potatisar.

Det hackade flasket inuti var immat och blandat med hackad 16k och
mosad kryddpeppar. Kakorna serveras med skirat smoér, lingon och for en
del ovispad gradde!

Ibland i Blekinge fick man fragan "jag ar sa hondans hongrig du har
mojligen inte nan kroppkaka pa dig?"

Qkummentera @] aake anmal inlagget [1]

SV. 2011-03-23 21:36:51 | svar - S
Kroppkakor id: 197256 | forfattare: Ellinor
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Restaurangen som serverade kroppkakor i dag heter Bergslagskrogen.
De kokar kroppkakor varannan onsdag.

Jag tyckte att de var goda, mycket mattande och jag borde som Ovriga
gaster ndjt mig med tva. &

De 6landska hemkokta kroppkakorna med rariven potatis,rimmat flask

med mycket kryddpeppar och 16k &r i en klass for sig. @ &

Qkummerﬂera & Ellinor anm#l inlSoget |1

SV: SV: 2011-03-24 11:16:15 | kommentar - 2
Kroppkakor id: 197310 | forfattare: Borge

Ar det den som ligger i Kockums gamla utlastning? (uppe vid kyrkan
alt ovanfor g:a konsum?)

E] anm3l inlSggset |1
Borge anmal Infagget

SV: 2011-03-23 21:37:21 | svar - e
Kroppkakor id: 197257 | forfattare: sigge

oj!
Jag trodde det var alakroppkakor som galler i Blekinge. Al, skuren i

skivor,
med benet kvar.

Qkummentera & siqae anmal inlagget [1]

SV: SV: 2011-03-23 21:42:00 | kommentar - 2
Kroppkakor id: 197260 | forfattare: Ellinor

Al'i kroppkakorna forekommer val bara bland fiskebefolkningen pa
Oarna.
En lackerhet pastas det men att benet skulle vara kvar har jag aldrig

IRk +Alan AnA
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&|E”|n0r anmdl inlfgget |1

SV: 2011-03-23 22:44:14 | svar - 1
Kroppkakor id: 197270 | forfattare: Christian
Ellinor

Alakroppkakor har jag étit p4 Oland nagra ggr. Man kunde ha bade
"“farsk" och rokt al. Den farska stektes. Att benet skulle vara kvar tror jag
inte pa.

Nu ar alen en "rod" fisk som man bor undvika att ata. Det kanske skulle
ga med varmrokt lax eller rent av bockling. Bara fisken inte ar for salt.
Plats for experiment. Allt maste rimligen bli battre an de avarter som man
nu kan kopa i vara stora "mattempel" !

Det far bli "vanliga" kroppkakor framéver. Min syster ar mycket bra pa
denna delikatess. Har tagit dver efter mamma som foddes i
Ekenas,Smaland och arbetade som lararinna pa Oland. Dar at jag de
basta grda som jag nagonsin fatt. Aven med alafylining !!! Jag ljustrade
al, det ar nu preskriberat!

Vecka 16 blir det kroppkakor i Falun.
Christian

Qkummentera & Christian anmal inldgget [1]

SV: 2011-03-24 08:43:24 | svar - 1
Kroppkakor id: 197285 | forfattare: Bibbis

Harligt med kroppkakor, Tycker bast om med bade ra och kokt potatis
Med endast kokt potatis kallar jag fina kroppkakor, Vit sas till later dumt.
Har bara &tit med stekt flask 16k och kryddor, Rokt al alskar jag men inte i
kroppkakor Somrarna pa Oland med kroppkakor &r nu ett minne blott.
Glad fér mina nya dator Bibbi

Qkummentera & Bibbis anmal inldgget [1]
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SV 2011-03-24 09:19:46 | svar - s

5 -6 portioner tillagningstid 1 timme och 30 min

Kropphdlje:

1 kg vinterpotatis (ca 12)

5 medelstora kokta potatisar
2 dl vetemjol

1,5 tsk salt

Kroppfylining:

2 hg rimmat sidflask

1 medelstor 10k

0,5 tsk stott kryddpeppar

Kokvéatska:
1.5 tsk salt per liter vatten (ca 4 1)

Skala och riv den raa potatisen. Lagg den efter hand i ett durkslag, som
placerats i en skal.

Hall bort vattnet som bildas, men ta vara pa starkelsen som lagger sig i
bottnen av skalen.

Pressa den kalla kokta potatisen.

Blanda den raa och kokta potatisen med starkelsen, vetemjolet och
saltet.

Skar flask och 16k i sma tarningar och blanda med stott kryddpeppar.

Forma potatissmeten till bollar ca. 12 st. Gor en fordjupning i varje boll
och fyll pa med en msk flaskblandning. Rulla in fyliningen och platta till.

Lagg kroppkakorna i den kokande kokvatskan. Lat koka tills de flyter upp
och darefter 20 min.

Tillbehor:

Lingon, smalt smor, gradde, rivna morotter och eventuellt en snaps for
matsmaltningen.

Qkummentera & aake anmal inldgget [1]
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SV: 2011-03-24 11:23:21 | svar - 2
Kroppkakor id: 197312 | forfattare: Borge

F'l&t en som fragat forr @ dels - kroppkakor gjorda p& ré potatis, &r inte
det = pitepalt eller en variant av den??

-dels fodd i Blekinge ute i havsbandet bland fiskarebefolkning, pastar jag
att jag atit en hel del kroppkakor men aldrig ndgonsin med al som
inkram.

Men det klart - smaken ar som baken @ &@

?kummerﬂera E]B orge anm#l inlSoget |1
SV: 2011-03-24 12:38:49 | svar - 1
Kroppkakor id: 197314 | forfattare: caxa

med rotter pa Oland och flitig gast pa Bergslagskrogen i Ronneby nar
kroppkakor erbjuds sa tankte jag beratta om hur vi at dem i mitt hem.
Mor fick en gang mycket flaskblandning (flask, 16k, svartpeppar) éver och
eftersom vit sas var ett maste sa blandade hon det i sdsen.

Hela familjen jattefortjusta sa darefter blev det alltid flasksas till
kroppkakorna som var gjorda pa halften kokta och halften rda potatis.
Prova....det &r jattegott. & & &

?kummentera E] caxa anmal inlagget [1]
SV: 2011-03-24 20:55:36 | svar - 2
Kroppkakor id: 197341 | forfattare: sigge

Sa har skriver en "insatt" pa natet.

"Livratten pa Langoren (i Karlskrona skargard) var nog kroppkakor. De
var gjorda av rariven potatis och fyllda med flask eller med al. Kroppkakor
serverades vanligtvis pa I6rdagarna. Om det var nagot speciellt tillfalle
som skulle firas tex. att sonen som var sjoman kom hem pa besok sa fick
han givetvis kroppkakor. Man berattar att min farmor klagade, maste jag
gora kroppkakor pa julafton? Ja, det &r ju lérdag och om julafton &r pa en

IRvAAan AR Rv AAt livAanmnlialiaw
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De godaste var nog alakroppkakorna. Alen var skuren i smé skivor men
med benet kvar i. Nar man at sa fick man en rad med ben kvar pa
tallriken. Vi barn raknade benen pa tallriken och tavlade om vem som
kunde &ta flest kroppkakor. Da ténkte ingen pa vilket arbete det var att
gora kroppkakorna. Skala och riva potatisen var nog det jobbigaste”.

Men det kanske bara ar bluff, vad vet jag.

;/‘?kummerrtera & siage anm#l inlSoget |1

SV: 2011-03-24 22:11:55 | svar - 1
Kroppkakor id: 197349 | forfattare: Borge

Oavsett hur de ar gjorda och vad de an ar fylida med sa ar de godast
skivade och stekta i smor. Himmelskt nar man kunde steka dem i den
sotiga skogspannan over en tjarvedsbrasa i skogen under jakter eller
fisketurer.

Det tror jag aldrig att Carl-Jan eller andra mésterkockar talat om!?
Undrar vad C-J skulle valt fér vin till den anréttningen? @ @

2 ' I
Qkummentera E]B orge anmal inldgget [1]
SV: SV: 2011-03-25 09:36:16 | kommentar - -
Kroppkakor id: 197377 | forfattare: aake

Jag brukar kopa fardiglagade kroppkakor ibland! Jag delar dem i
skivor och steker dem i rapsolje-smor-blandning. Gott med lingon till!
Som vin rekommenderar jag slanbarsbrannvin.

Annars ar ett tips och samlas ett gang for samvaro for att riva potatis

hacka flask och koka kroppkakor. Just nu ar potatisen som bast for
kroppkakor nar starkelsehalten ar som hdgst efter vinterns lagring!

E]aake anmal inl3gget [1 ]
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SV: SV: 2011-03-25 22:09:42 | kommentar - -
Kroppkakor id: 197465 | forfattare: sigge

Borge

Vad drack ni till, vid tjarvedsbrasan? Vin? Eller bara restprodukt,
grappa, fran "lommaflaska"?

& sigae anmdl inlfgget |1

SV: 2011-03-26 10:37:51 | svar - 1
Kroppkakor id: 197501 | forfattare: Borge

sigge - tro det eller ej - men nar ratten intogs norrut sa var det vatten fran
narliggande sjo eller jokk (du veta att vattnet daruppe ar sa starkt att man
driver kraftverk med det & )

aven kaffet kokades pa detta vatten sjalvklart pa kokmalet

daremot har i E-lan fick det bli lattol och kaffe alt. kokat pa medhavt
kranvatten eller fran thermos. Det blev séllan nagon tjarvedsbrasa sa
smaken var inte riktigt lika.

Qkummentera E]B orge anmal inlagget [1]
SV: SV: 2011-03-26 10:52:41 | kommentar - 2
Kroppkakor id: 197502 | forfattare: Lillina
Borge
o @ o

& Lillina anmal inlZgget |1

sv: Kroppkakor 2011-04-22 22:38:07 | svar -
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id: 200743 | forfattare: Ellinor

Och sé& den 6landska forstas...

Lank: http://sviplay.se/v/2386861/gokvall/jakten pa den perfekta matratten

del

37cb,a1364145,1.f,154347/p

anmmentera & Ellinor anmal inlagget [1]

SV: SV: 2011-04-23 16:14:22 | kommentar - 9
Kroppkakor id: 200785 | forfattare: Christian

Fint inlagg! P& Valbogsmassoafton blir det syrrans kroppkakor ! Dom
ar vita men smakar ljuvligt. Kryddning och inkram efter var mammas
recept men hon hade ra potatis ocksa.

Undrar om inte det dar med alen berodde pa "flaskbrist" ? Da tog
man nat annat fett till inkramet.

Har en al i frysen i vacpack, nodvandigt for alla feta varor. Den ar
fangad helt legalt av en fiskare med licens !

Men inte hamnar den i kroppkakor.Inkokt eller stekt blir den.

Christian som borjat paskafton med strdmmingsflundror och gravad
|6kstromming.

&]Christian anmal inlZgget |1

Lsiavsvar | [ tilbaka |

upp

ulas vald trad i diskussionsgrupp: Mat, dryck och recept

Vem 2010-12-18 09:51:03 | huvudinlagg -
gravar id: 222209 | forfattare: Sistermary | dppnad 157 ggr.

laxen?
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Nu ligger en laxsida i frysen. Den ska gravas och bli klar till julbordet pa
sjalvaste aftonen.

Skulle vilja veta lite mer fran er:

» Maste man frysa laxen forst, eller ar det bara en myt?

* Hur manga dagar fére atandet ska man grava?

* Blir laxen hard och mindre god om man gravar for lange?
* Hur lange haller hemgravad lax i kylen?

Ett gott recept skulle inte heller sitta illa! @ & @

@]Sistermarjf anm3l inlSgget |1
I‘lskriu svar | tillbaka
sv: Vem 2010-12-18 11:20:44 | svar - -

gravar laxen? id: 183942 | forfattare: Christian

Jag har gravat manga laxar,manga har jag fangat sjalv. Det samma galler
den yngre av mina soner.

Vi har aldrig fryst nagon lax fore gravningen men gjort sa med den
fardiga fisken.

Det dar med frysningen hanger kvar i manga recept. Det var aktuellt for
lange sedan nar man kunde finna dynt i fisken. Dessa inalvsmaskar finns
inte langre i vara vatten och likasé inte i de fijordar dar man nu odlar lax i
Norge.

Det ar ju darfor man kan ata ra lax som i sushi !
Laxen bor fa minst tre dygn for att bli fardig.

Den kan bli hard om man har for mycket salt. Socker-salt lika delar eller
helst litet mera socker. Man skall inte ha mera av blandningen an att det
ser ut som "nysno". Mattligt med peppar. Jag blandar vit och svart. Rikligt
med dill &aven stjalkarna.

Den haller sig minst 2-3 veckor om kylen star pa kallaste laget men frys
garna in. Det blir battre an att grava fryst fisk. Och glom inte att hardsteka
skinnet i smala "remsor". Jag tycker bast om nar laxen ar skuren i bitar i
stallet for tunna skivor pa snedden.

Jag har liksom 6vriga i familjen aldrig blivit sjuka av gravad icke fryst fisk.

o o o
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Qkummerﬂera & Christian anm#l inlSoget |1

SV: SV: 2010-12-18 12:38:59 | kommentar - -
Vem gravar id: 183952 | forfattare: Christian
laxen?

En liten ytterligare kommentar. Laxen behover inte alls ligga i press
som manga foresprakar. Jag brukar lagga in tva stora mittbitar med
ryggen pa den 6vre mot buken pa den undre garna i en stor fryspase
som ar litet tjockare. Lagg paketet i lamplig skal och vand pa
"paketet” 2 ggr per dygn.

Lycka till !
@]Christian anmal inl3gget |1 |
sv: Vem gravar 2010-12-18 14:16:22 | svar - -
laxen? id: 183962 | forfattare: aake

Séag det har receptet idag tror jag provar!
Saffransgravad lax
Ingredienser :

1 kg laxfilé, som varit fryst 3 dygn
1 msk fankalsfron, hela

2 msk salt

4 msk stroésocker

1 krm vitpeppar, krossad

1 pase saffran, (0,5 g)

1-2 msk konjak

2 st dillkvistar

Dill- och vitlokssas
2 st vitloksklyftor

2 dl créme fraiche
1 dl turkisk yoghurt

D vmanls Al flnlaAAl A A
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1-2 tsk honung, flytande
1 tsk fankalsfron, malda
1 krm vitpeppar, nymald
1 krm salt

Tillagning

Den saffransdoftande gravlaxen serveras med kramig vitlokssas. Frys in
laxen i 3 dygn fore eller efter gravningen.

1. Ta bort benen fran laxfilén och lagg den pa ett fat. Stot fankalsfrona i
mortel. Blanda salt, socker och kryddor. Ror ut saffran i konjaken.

2. Gnid in laxen med kryddblandningen pa koéttsidan och lite pa
skinnsidan. Droppa 6ver saffransblandningen. Str6é éver dillen och lagg
pa plastfolie eller lagg laxen i en plastpase. Lagg laxen i kylen ca 1 dygn.
3. Vand laxen och grava den ytterligare 1 dygn. Skar bort skinnet och
skar laxbiten pa langden. Skar den i tunna skivor.

4. Sas: Skala och finhacka vitloksklyftorna. Blanda ihop alla ingredienser
till sésen.

Qkummentera E] aake anmal inldgget [1]
SV: SV: 2010-12-18 16:44:38 | kommentar - .
Vem gravar id: 183979 | forfattare: Christian
laxen?
aake

Varfor frysa en lax och férsamra smaken? Man har gjort s tidigare
for att doda ev parasiter i fisken.Det finns nu inga sadana i laxen da
var avloppsrening ar sa bra.

De bakterier (Listeria) som kan finnas i fisken dddas inte av frysning.
De kan frodas om fisken hanteras ovarsamt t,ex i fér hog férvarings
temperatu.De paket som finns med skivad gravad eller rokt lax kan
vara exempel pa sadan forvaring.

Ditt recept later intressant men verkar krangligt. Jag kor nog med det
jag har.

Risken ar val att man dodar laxsmaken med fér mycket kryddor?
Men smaken &r ju bekant "delad. Ditt recept foreslar 2 delar socker
mot en del salt. Later bra!!

Det finns en del att lasa om Listerios och forvaring av bl.a lax pa
Livsmedelsverkets sidor. Jag kan inte finna stdd for frysning av lax
fore gravning. Smakmassigt ar det klart battre att frysa efter

ANrAvmaim~aAan Tana lhav mvAaiiAatr AaAdnma TAaA Alzvivnid T maide wl A AA
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Christian

E]Christian anmsl inl2gget |1 ]
SV: SV: 2010-12-18 18:45:57 | kommentar - -
Vem gravar id: 183997 | forfattare: Borge

laxen?

aake - ser i din profil att du ar kulinariskt intresserad men -

nog tycker jag att fisk skall smaka fisk -

har gravat en del under mina tjugo ar kring polcirkeln och dess
adelfiskvatten - men inte farao anvande jag saffran (skall val vara till
lussebullen?) Konjak ja, men bara till garvaren @

Grovsalt och socker, inget annat.

&]Borge anm3l inlSggset |1
sv: Vem ~2010-12-18 17:14:04 | svar - -
gravar laxen? id: 183983 | forfattare: Sistermary

Tack till killarna for uttdtmmande och héarliga svar!

Néasta gang provar jag nog att grava utan att frysa. Jattebra att fa svar pa
mina fragor.

Fenaupp' @ & &

Qk“mmem”a &]Sistermary 2nmil inféggat {1
SV: SV: 2010-12-18 20:21:56 | kommentar - -
Vem gravar id: 184018 | forfattare: Christian
laxen?

Pa laxen blir det tva Ryggfena och Fettfena !

NhviatiAan
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Blchristian anmdl inisgget [1]

sv: Vem gravar 2010-12-19 10:27:24 | svar - -
laxen? id: 184109 | forfattare: aake

Jag gillar att experimentera en gang lindade in skalad banan med anjovis
sedan ugn. Det smakade inte alls gott!

Qkummentera @] aake anmal inldgget [1]

SV: SV: 2010-12-19 11:05:02 | kommentar - 9
Vem gravar id: 184113 | forfattare: Sistermary
laxen?
Aake - @ !
@]M anmdl inlsgget [1 ]
Zskrivsvar | [ tilbaka

'I'.
L-]Ias vald trad i diskussionsgrupp: Mat, dryck och recept

2010-12-19 16:28:10 | huvudinlagg - 2
Rodloksmarmelad id: 222239 | forfattare: Tofsan | 6ppnad 108 ggr.

Pa begaran kommer nu receptet. Jag haller pa och kokar, ska snart smaka av.
Lycka till!
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Rodloksmarmelad

1 kg rodlok

75 g smor och lite olja

2 dl balsamvinager (eg. rédvinsbalsamvinager)
3 dl rédvin

lite honung

salt och peppar

Skala och skar |6ken i bitar.(Jag har nog for stora bitar.) Halvera och skar smala
klyftor. Smalt smor och olja i kastrull (eller traktorpanna). Lagg i loken och lat
den “klarna”. Hall i vinager och lat det smakoka utan lock tills det néastan kokat
bort. Hall i vinet och lat koka tills det nastan kokat bort. Smaka av med salt,
peppar och ev lite honung.

Serveras till kétt ljummen eller kall.

.&h—ofsan anmil inldgget |1

Zsawsvar | [ tillbaka |

sy 2010-12-20 00:11:59 | svar - .

Tack ska du ha! ¥

Spannande - rodldksmarmelad - det later jattegott!

Qkummerﬂera E] ;|ittan anmdl inlfgget |1
SV: SV: 2010-12-29 15:15:11 -
Rodloksmarmelad | kommentar -

id: 185637 | forfattare: Christian

Enligt ett recept i nan blaska skulle detta vara suverant till
surstromming.

CRR iinv intka fFAllatl TamtAadAan RR 11X AaAva 20 A AAl Qv AAAdAK
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Blchristian 2l infégaet [1]

SV: SV 2010-12-29 17:02:53 =

Rodloksmarmelad _ | kommentar -
id: 185653 | forfattare: Igelkotten

Sa bra att veta Chriser.

Har tva burkar i kylskapet, och ska bara ha glasad 16k, mandelpotatis
i harda tunnbrodsklamman. Nar tomater kan skordas har hemma ar
det gott ocksa till. @

E]Igelkotten anmél inégget [1]
Sv: 2010-12-29 20:36:45 | svar - b
Rodléksmarmelad id: 185686 | forfattare: Christian

Jag ater helst surstrémming bara med potatis, ar mycker forsktig med
I6ken.Lagger garna mycket fint hackad rodIok i vatten nagra timmar.
Rinna av i ett durkslag.

Inga klammor. Har de senaste aren aven kopt filéer. Man missar rommen
men det blir mera ren fisk vilket jag gillar.

Det kan handa att man skulle kunna fixa marmeladen s att den passar
men jag tycker den latt blir for sot. Tomater till & mycket gott. Det larde
jag mig av Guldet och Lappen for nagra ar sedan.

Plats for experiment!!

Christian, sérlanning som alskar surstrémming !

Har ungefar 10 burkar i kylen !

Qkummentera Eé'Christian anmil inlSgget |1

Lsiavsvar | [ tilbaka |

upp
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ulés vald trad i diskussionsgrupp: Mat, dryck och recept

2010-10-25 11:39:06 | huvudinlagg - -
Gravad id: 221180 | forfattare: tittiback | 6ppnad 132 ggr.

oxfile”

300 gr. oxfile eller annat bra "gravkott.”

1 dl socker

1 dl grovsalt

1 stlime

0.5 dl mald peppar

1 tsk rosépeppar

1 tsk kummin

1 dl portvin

Ar ni radda for kryddor s& minska pepparmangden.(Men den ska ju gravas)

Gor sa har

1. Putsa oxfilén val. Blanda socker, salt, kryddor, lime och portvin. Lagg
oxfilén med kryddblandningen i en plastpase, garna under tryck. Grava i
minst ett dygn.

2. Torka av filén och skiva tunt.

3. Gott till Potatisgratang eller pa buffe bordet.

Tips: For att skiva tunt, sa frys den gravade file’n innan ni skar den.

E]tittiback anmal inlagget 1]

s svar | [ tillbaka |

sv: Gravad _ 2010-10-25 13:20:03 | svar - -
oxfile” id: 175678 | forfattare: Christian

Jag blandade 1msk vitpeppar och lika mycket svart och kryddpeppar.
Tog ocksa med litet av en burk med 5 sorters peppar fran Santa Maria.
Kdrde allt i min kryddkvarn. Hade inte lime, rosépeppar eller kummin.

Det var 500 g rostas i en fryspase som fick ligga i nastan 3 dygn.Hade
ingen press, det har jag inte néar jag gravar lax heller. Blev mycket gott !!

Tan~ LA minAar tmnia ~mmnmAlia AR LAav m A 17 Al cdibin A A Iliv £2 v A salomad MNAw
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har kottbiten blev genomgravad och hade en mjuk kryddsmak och forstas
gjorde portvinet en del av jobbet!

Har last nanstans att kottet inte bor vara 6ver 5 cm tjockt.

Det ar roligt med mat!! Tack Titti!!

Qkummerﬂera & Christian anm#l inlSoget |1

sv: Gravad _ 2010-10-25 17:12:21 | svar - .
oxfile” id: 175716 | forfattare: Sangfagel

Tack for detta receptet. Det ska jag absolut skriva ut och tillreda vid
tillfalle.

&D
Qkummerﬂera @]San ;|fa;|el anmdl inlfgget |1
SV: SV: 2010-10-25 22:22:57 | kommentar - -
Gravad id: 175798 | forfattare: Christian
oxfile’

Det gar alltsa att grava enklare kott an oxfilé. Skall aven funka med
hdgrev men som sagt inte tjockare an 5 cm.
Skall i morgon kora till en butik som har algkott !

E]Christian anmél inldgget 1]
sv: Gravad 2010-11-02 21:41:53 | svar - -
oxfile” id: 177047 | forfattare: Christian

Nasta gang skall jag minska pa saltet och 6ka pa sockret. Skall ocksa se
till att jag har de kryddor som Titti har i sitt recept hemma !
Portvinshalvan tog slut !!?? Far val kopa en ny.
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Qkummerﬂera & Christian anm#l inlSoget |1

Zsirivsvar | [ tilbaka

upp

u-]Iéis vald trad i diskussionsgrupp: Mat, dryck och recept

2010-11-05 19:53:27 | huvudinlagg -
Lutfiskens id: 221374 | forfattare: Ellinor | ppnad 163 ggr.

dag

Nu puttrar lutfisken i ugnen och om en stund ska vi avnjuta denna
delikatess. & &

& Ellinor anmal inldgget |1

Zskrivsvar || ftilhaka |

SV: 2010-11-05 19:59:44 | svar -
Lutfiskens dag id: 177498 | forfattare: Christian

Att koka lutfisken till ratt "fasthet" ar en konst ! Jag kor i micron och kollar
var 3:e minut hur fisken ser ut och hur mycket vatten som den lamnat i
skalen.

900 W och 7-9 minuter brukar bli bra. Grona artor samt senapssas hor
till.

Inser att jag far kopa ett paket i morgon!

Christian
Qkummentera E]Christian anml inlSgget |1
SV: SV: 2010-11-05 20:37:21 | kommentar - -



javascript:NewWindow('../member/lyan.aspx?id=4262','Profil');
javascript:scroll(0,0);
javascript:NewWindow('../member/lyan.aspx?id=19597','Profil');
javascript:NewWindow('../member/lyan.aspx?id=19597','Profil');
javascript:NewWindow('../member/lyan.aspx?id=4262','Profil');
javascript:NewWindow('../member/lyan.aspx?id=4262','Profil');
http://seniorkontakten.com/snabb/write_comm.aspx?id=221180&pid=177047&cat=3
javascript:abuse('abuse.aspx?id=177047&alt=svar','abuse');
http://seniorkontakten.com/snabb/write_answ.aspx?id=221180&pid=0&cat=3
javascript:OnClick=history.go(-1);
http://seniorkontakten.com/snabb/skrivut.aspx?id=221374
javascript:abuse('abuse.aspx?id=221374','abuse');
http://seniorkontakten.com/snabb/write_answ.aspx?id=221374&pid=0&cat=3
javascript:OnClick=history.go(-1);
http://seniorkontakten.com/snabb/skrivut.aspx?id=177498&alt=svar
http://seniorkontakten.com/snabb/write_comm.aspx?id=221374&pid=177498&cat=3
javascript:abuse('abuse.aspx?id=177498&alt=svar','abuse');
http://seniorkontakten.com/snabb/skrivut.aspx?id=177502&alt=svar

Lutfiskens dag id: 177502 | forfattare: Ellinor

Jag later den ligga i vatten en dag fore tillagningen sa blir den fastare
i konsistensen. &

Den var lacker. &

&|E”|n0r anmdl inlfgget |1

sv: Lutfiskens 2010-11-05 20:31:11 | svar - -
dag id: 177499 | forfattare: uaki

Lite tvartom har - har griljerat en skinka i dag och provsmakat nu.
Extrapris pa Maxi = 24:50 kilot !

Qkummentera & uaki anmal inldgget [1]

SV’ 2010-11-05 21:10:50 | svar - )
Ellinor

Jag brukar ocksa "blétlagga" fisken men inte riktigt sa lange. Det finns ju
ocksa lutfisk for micro som ha en liten ventil i paketet som piper nar
fisken ar fardig ! Har testat men vill nog hellre avgora tiden sjalv.

Skinka har jag bara kopt fordiggrillgerad i skivad form nagra ar da jag inte
gor av med s& mycket ensam. Men visst Uaki ar det labbans gott med en
macka med varm skinka!!

Christian

Qkummentera & Christian anmal inldgget [1]

sv: Lutfiskens 2010-11-05 21:47:27 | svar - -
dag id: 177514 | forfattare: sigge
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Ellinor

Aja, baja! Man kan val inte ata lutfisk i dag. Den skall
ju vara torr annu en dryg manad. Sedan skall den ju
ligga i blot ett par veckor. Undantag ar naturligtvis
om det &r begravning.

Qkummerﬂera & siage anm#l inlSoget |1

sv: Lutfiskens 2010-11-05 22:06:23 | svar - -
dag id: 177517 | forfattare: Ellinor
Sigge

Lutfiskens vanner firar Lutfiskens Dag i dag &

Pa den gamla goda tiden nar man lutade sjalv lades fisken i bl6t pa
Annadagen.

Den fisken blev bast men priset p& torkad langa &r jattedyr numera. &

Qkummentera & Ellinor anmal inldgget [1]

SV: SV: 2010-11-05 22:17:37 | kommentar - 2
Ur led ar tiden! Lutfiskens dag den 5 november
later i mina kansliga 6éron som ett handelns pa-
fund.
&]Si e anm3l inlSgget |1
sv: Lutfiskens 2010-11-05 22:12:19 | svar - -
dag id: 177518 | forfattare: Bibbis
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med min dotter, det var Mums sen fick hon den med sej hem, Jag vantar
med nasta narmare jul.

Lutfisk det blev jag sugen pa.

Bibbi

?kummerﬂera & Bibbis anm#l inlSoget |1

sv: Lutfiskens 2010-11-06 17:01:43 | svar - =
dag id: 177598 | forfattare: Janne

Efter blotlaggning minst dagen for i stor bunke, byter vatten genom att
stalla den pa lut i diskhon och spolar for fullt ner i bunken sa lut bubblorna
rinner 6ver kanten, minst 2 ggr, forsta dagen, sen dagen vi ska ata. Da ar
luten borta. Trava dom i en mikroform, lat sta en timme. hall av vattnet
och in i ugnen, 12 min per kg. Da blir alla bitar fasta och kokta. Mycket
salt vid kokningen.

Har atit i dag, det blir nog 3 ggr till innan jul.

Qkummentera & Janne anmal inldgget [1]

SV: SV: 2010-11-06 18:56:23 | kommentar - -
Lutfiskens id: 177616 | forfattare: Christian
dag
Janne.

Antar att du kor fisken i "mikorugnen”? Det gar inte att saga 12
minuter per kilo. Tiden beror ju pa ugnens effekt.Min har 900
W.Skulle jag kora enligt ditt recept skulle det bara bli nagra harda
odtliga fiskrester kvar.

De flesta ugnar har en effekt pa 700 W. Jag hade en sadan tidigare
och d& brukade jag kora Y2 paket hogst 8-10 minuter. Nu kollar jag
och kor i intervall 2-3 minuter i taget.

Jag ar ju ensam vid matbordet och gor inte av med ett helt paket.
Kryddpepper, senapssas och valkokt potatis hor till!

Brukar bl6tlagga nagra timmar men som du sager bérja med att
anvanda mig av rinnande vatten.

1 vibflAliam +230dAav maAaAd AvieA +rRimmrmaiimaain Anma Atk vsAavrAa AR Al A A ma A A AT
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Christian

&]Christian =nmél inf3gget (1]

Zskivsvar | | tilbaka |

upp
l&s vald trad i diskussionsgrupp: Snabbsnack
¥ Nu ar 2011-07-31 20:08:10 | huvudinlagg - -
festen i id: 225552 | forfattare: Ingalill | 6ppnad 50 ggr.
skogen
igdng

Potatisen kokar 6ver dppen eld och jag star o skar grasloken.
Tar en snaps under arbetets gang.
Jag har INGEN att skala med!!!! VAR AR NI????2?7??

& Inaalill anma3l inlSgget [T

s svar | [ tillbaka |

¥ sv: Nu &r festen i 2011-07-31 20:13:41 | svar - L
skogen igang id: 210107 | forfattare: amia

jag ar fortfarande hemma o vantar pa hjalp att baxa jatterédingen till

krogen.
Jag kan sk&&&ala med dig SKAL d& @

Qkummentera & amia anmal inldgget [1]



javascript:NewWindow('../member/lyan.aspx?id=4262','Profil');
javascript:scroll(0,0);
javascript:NewWindow('../member/lyan.aspx?id=4515','Profil');
javascript:NewWindow('../member/lyan.aspx?id=4515','Profil');
javascript:NewWindow('../member/lyan.aspx?id=25923','Profil');
javascript:NewWindow('../member/lyan.aspx?id=25923','Profil');
javascript:abuse('abuse.aspx?id=177616&alt=svar','abuse');
http://seniorkontakten.com/snabb/write_answ.aspx?id=221374&pid=0&cat=3
javascript:OnClick=history.go(-1);
http://seniorkontakten.com/snabb/skrivut.aspx?id=225552
javascript:abuse('abuse.aspx?id=225552','abuse');
http://seniorkontakten.com/snabb/write_answ.aspx?id=225552&pid=0&cat=1
javascript:OnClick=history.go(-1);
http://seniorkontakten.com/snabb/skrivut.aspx?id=210107&alt=svar
http://seniorkontakten.com/snabb/write_comm.aspx?id=225552&pid=210107&cat=1
javascript:abuse('abuse.aspx?id=210107&alt=svar','abuse');

¥ sv: Nu &r festen 2011-07-31 20:13:48 | svar - -
i skogen igang id: 210108 | forfattare: Kerstin

Haller pa & 6ppnar surstrommingsburken....

den har gatt i baklés.... @ &
Ar det Skogsstjarnan du bjuder pa??

Skal! &

Qkummentera & Kerstin anmal inldgget [1]

¥ sv: sv: Nu ar 201.1—07—31 20:22:20 | kommer)tar - 2
festen i skogen id: 210111 | forfattare: Ingalill

igdng

Hade bara en skvatt Skane, men hoppas att fler bidrag kommer.
Tror Ni att 1 kilo matjessill racker?? &

& Inaalill anmal inlZgget |1

¥ sv: Nu ar festen i 2011-07-31 20:22:11 | svar - -
skogen igang id: 210110 | forfattare: kismet

Jassa, ar du i denna skog, jag undrade ju, hittade du nyckeln till férradet?

Qkummentera E]ki smet anmal inlagget [1]

¥ sv: sv: Nu 2011-07-31 20:38:02 | kommentar - 2
ar festen i id: 210119 | forfattare: Ingalill

skogen igang

Nej! Jag har glomt vem som tog hand om den efter forra festen. Det
ar ju sa lange sedan och dunkarnas innehall férdunklade mina

mAaiminAan v AftArFAAEA K
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Jag var ju tvungen att inta min plats vid stubben for att sélja dagen-
efter-pillren

E]Ingallll anmal inlZgget |1
v sv: Nu ar festen 2011-07-31 20:23:33 | svar - S
i skogen igang id: 210113 | forfattare: Kerstin

Medan vi vantar pa folket...
maste jag fa beratta om en SK-traff i Fransta...
med surstrémmingshippa...

Langbord dukat...dignande...dppnade surstromburkar...
P& marken stod potatiskastrullen...ldmskt placerad.. @

En gast stiger upp...trampar i kastrullen...ramlar mot bordet..

Slar handen i en surstrommingsburk...med vassa kanter...

Burken flyger upp...skér ett snitt dver 6gonbrunet pa samme gast..
blodet flodar...

Burken fortsatter dver till nasta gast...iford ljus snygg khakidress & rosa
skjorta...

Han drénks i surstrommingsspad...

Jag..som varande sjukskot. pa SK.s sjukstuga...

den s k SK-ukstugan...

forsoker ..dubbelvikt av skratt...

—

lagga tryckférband pa den kraftigt blédnade mannen... &

Han som blev drankt i spadet...mycket férgrymmad...
stortade in i duschen for att bli av med lukten...

Han blev sig aldrig lik den kvallen... @ @

Ett antal SK_are var med...jag glémmer aldrig detta...... & @

?kummentera & Kerstin anml inlSgget |1

v sv: sv: Nu 2011-07-31 20:27:25 | kommentar - 2
id: 210116 | forfattare: kattfoten
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ar festen i
skogen igang

Naa, Kerstin, det ar for hemskt for att vara sant! @

@kattfoten anmsl inlSgget |1 ]

¥ sv: sv: Nu 2011-07-31 20:44:08 | kommentar -

=
ar festen i id: 210124 | forfattare: Margareta

skogen

igadng

Ar det tillatet att skratta hogt efter att ha last denna drépliga sanna
historia?

Att Du inte kan glomma forstar jag, men jag hoppas att killen som fick
spadet Over sig nu for tiden kan se det roliga med denna
Dominoeffekt.

Som den utmarkta SK-utskoterska Du ar sa blev nog saret bara ett
minne blott.

o @ o d
E]Margareta anmal inlZgget |1
¥ sv: Nu ar 2011-07-31 20:27:05 | svar - 9
festen i skogen id: 210115 | forfattare: Margareta
igdng

Jag letar efter enris till elden nar Du ar klar med potatisen, sedan lagger
vi pa Kabanossen som jag har med mig tillika med stark senap.

Pa tal om stark, ett platta med stora stark har jag ocksa. Ett extra glas till
Tofsan som inte vill dricka ur burk.

Men eftersom jag ocksa har "pluntan” med mig sa skalar jag har med
Dig, sittande pa en blabarstuva.

Qkummentera E]M argareta anmal inlagget [1]
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¥ sv: Nu &r festen 2011-07-31 20:40:36 | svar - -
i skogen igang id: 210122 | forfattare: Tofsan

Va snallt att jag far ett glas! Tack! Det ska bli gott med sill och
potatis.Sursromming...njaeee jag vet inte. Tunnbrod och mycketpotatis
och smor, da gar det nog.

SKALN!
Qkummentera &]T ofsan anmal inldgget [1]
¥ sv: Nu ar festen i 2011-07-31 20:46:26 | svar - -

skogen igang id: 210125 | forfattare: amia

hallloooo finns inte en &nda mansfolk som kommer o hjalper mig med
nattamaten att baxa till festen @

jag lovade t.om en drink innan farden, men det ar inte en kotte som visar
sig

ok da.... en drink o &8 kommer nan da?

Qkummentera & amia anml inlSgget |1

Lsiavsvar | [ tilbaka |

upp
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€1+ kontakta

SK-mejl

tassain

SK-vykort

privatchatt

(&) tillbehir

(3] favorit

& sting

~rmedlem: 2004-08-04
~rmedlemsnr: 6034
“rSkane lan
“rérca.65ar

| 80348 |

uppdaterad senast:
2011-06-25 12:23:00

Q SK-profil fér minou /' Inloggad

fiska.

Andrad profil, dags att gora nagot at
den gamla.

[ Ful,grinig ,smaskuren, humorlds, halt
och lytt, blind och dov k&rring.
Fantasilds, utan kreativ férmaga ,
inga intressen.

Har aldrig 6ppnat en bok eller tidning,
oteknisk, obildad, kan knappt stava
mitt namn , vet néstan inte vad jag
heter.Alfabetet &ar formodligen nagot
man satter pa kroken nar man ska

OuterSpace bara vaxer och vaxer...precis som i det verkliga
livet.vart , ligger dock endast ett par musklick bort.

Se mer har =>
http://www.photocat.eu/OuterSpace.html

Mina intressen ar:

Stirra i stjarnorna
Rulla tummarna
Sl& ihjal en dag

:
ulas vald trad i diskussionsgrupp: Politik & samhalle

En
statsman

en demokrati."

2011-07-28 06:23:46 | huvudinlagg - -
id: 225479 | forfattare: Paul | 6ppnad 416 ggr.

Det ar valgorande att héra statsmannen
Jens Stolpenbergs ord -
"Olika asikter maste accepteras i

Det ar nagot annat an det demokratiforakt
som Fredrik Reinfeldt visar.
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Aven om han &r en trosviss ateist ar han
inte representativ for det folk han tillhor
nar han uteblir frdn minnesstunden i
den norska kyrkan.

Norge och Sverige delar ett tusenarigt
arv i var kristna tradition och Norge &r
betydligt mindre sekulariserat an
Sverige.

Reinfeldt saknar kansla for
var gemensamma kulturarv.

& Paul anmdl inlfgget |1

Zskivsvar | [ tillbaka |

sv: En 2011-07-28 10:27:12 | svar - -
statsman id: 209616 | forfattare: graham
Paul.

Det har inlagget ar annu ett exempel pa hur du utnyttjar en
nationell katastrof for att forsoka vinna nagra billiga politiska poang.

Helt ruttet.

| dina forsok att forklara katastrofen for att undvika att din véarldsbild
rubbas anvander du alla medel - nu senast borjar du skriva om "tusen ar
av Var kristna tradition."

Varfoér ? Darfor att du forsoker tolka massmord som en logisk foreteelse.
Du &r en extremist, och som alla extremister forsoker du svartmala andra
som extremister.

Du betonar din egen "patriotism" och demokratiska instinkter, och
insinuerar att andra saknar dem. Du har helt fel, motsatsen géller.

?kummentera & raham anmal inldgget [1]
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sv: En 2011-07-28 11:16:21 | svar - S
statsman id: 209618 | forfattare: Tuvalill

Paul,

For det forsta heter inte Norges statsminister Stolpenberg
och for det andra tycker jag att du gor orattvisa uttalanden
om Reinfeldt.

Du vet vél inte vad som ligger bakom hans

hallning. Det kan ju vara sékerhetspolitiska skal

eller vad som helst.

Tuvalill

Qkummerﬂera & Tuvalill anm#l inlSoget |1

sv: En 2011-07-28 11:44:06 | svar - L
statsman id: 209619 | forfattare: Paul
Tuvalill,

ratt ska vara rétt, Norges statsminister
heter Jens Stoltenberg och inget annat.

Men till skillnad fran Fredrik Reinfeldt
har han en egenskap som ka&nnetecknar
en statsman - namligen MOD.

Reinfeldt ar sa forsiktig att han inte
vagar saga nagonting innan han har
fragat propagandaminister Schlingman
till rads i fraga om vad som kan skada
hans karriar.

Mitt tips ar att han inte blir langlivad

som statsminister. Det gar inte att ha
en fegis som representant for landet.

Qkummentera E_b_ Paul anmal inldgget [1]
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sv: sv: En 20_11-07—28 11:46:41 | kommentar - -
statsman id: 209621 | forfattare: graham

Paul.

Som alla extremister &ar du besatt av feghet, och vill garna
beskriva andra som "fega."

B8lyraham anmsl nisgget [1]

sv: En 2011-07-28 12:44:03 | svar -
statsman id: 209624 | forfattare: Paul

N& men visa da ditt mod graham.

Jag har tidgare erbjudit mig att vi skulle
kunna traffas i Vaxjo, staden dar du bor.

FOr en golfrunda exempelvis. Jag har
flera duktiga golfspelare i min slakt

Norlander, som skulle uppskatta att fa
ga en runda med en riktig engelsman.

Sjalv brukar jag varje sommar besdka
muséet som agnats at Vilhelm Moberg,
som for mig representerar det mesta
svenska som finns.

Det vore trevligt att se tillsammans.
Antar du erbjudandet?

Qkummentera & Paul anmal inldgget [1]

sv: sv: En 2011-07-28 13:22:33 | kommentar -
statsman id: 209626 | forfattare: graham

Bisarrt.
Du undviker @mnet genom att insinuera att det skulle
behtvas mod att spela en golfrunda med dig.
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Det skulle istallet krava talamod, och tolerans. Efter katastrofen i
Norge, dina bortforklaringar, och ditt férsok att kapa norrménnens
solidaritet genom att koppla den till din nationalism har jag just nu
valdigt lite sant kvar.

Mod ar nagonting helt annat. Extremister ar besatta av mod,
"maskulinitet", och hardhet. Férévraren i Oslo talade om hur han
tyckte han hade blivit "feminiserat” av dagens politiska klimat i
Europa. Man behover inte vara psykolog for att forsta varfor han
skrev sd, och varfor han var "antifeminist."

Har ar nagonting som du kan gora for att visa ditt akta mod ; inse att
mordarens forvirrade asikter ar valdigt lik dina, och sluta dra politiska
poang genom att mala upp honom som logiskt tankande individ.

Muséet du namner, forresten, heter Utvandrarnas Hus, och att
Vilhelm Moberg for dig &r det svenskaste som finns oroar, eftersom
det antyder att du har nationalistiska varderingar i huvudet nar du
beddmer kultur.

E] anm3l inlSggset |1
graham ELLCELCE U

sv: En 2011-07-28 14:04:46 | svar - .
statsman id: 209629 | forfattare: blenda

Mina herrar! Paul och Graham.

Just det som denna trad avser diskutera: Stoltenberg och Reinfelt,
kommer att diskuteras i SR p1 i eftermiddag horde jag nyligen pa radion.

Saxat fran tablan:

| Sverige har det stallts fragor om statsminister Fredrik Reinfeldts
agerande med anledning av tragedin i Norge - han ska ha varit for passiv
och for osynlig enligt kritikerna. Samtal med Per Schlingmann, moderat
statssekreterare.

| paannonsen sas det ocksa att Stoltenberg som ofta ansetts stel och
tillknappt fatt mycket berom for sitt agerande i samband med det
forskrackliga terrorist-mordandet i Norge.

Alltsé:
TID:16.00 PROGRAM: 16-timmen PLATS: SR P1
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LAt oss lyssnha vettja! &

Qkummentera &]blenda anm3l inlSgget |1
sv: sv: En 2011-07-28 14:32:28 | kommentar - -
statsman id: 209630 | forfattare: Tuvalill

Tack for tipset blenda!

For 6vrigt Paul och graham:
Jag tror att ni gillar att konfronteras med varandra!

Anta inbjudan och utmaningen graham!

Tuvalill
@]Tuvalill anml inlsgget 1]
sv: sv: En 2011-07-28 14:37:55 | kommentar - N
statsman id: 209633 | forfattare: graham
Bra, Blenda !

Hur Reinfeldt skulle formodas reagera under liknande
omstandigheter borde inte bli ett politiskt slagtra, med anklagelser
om feghet, innan man vet battre.

Jag blir illa berdrd av det, i det har tragiska sammanhanget.

&] anmal inlZgget |1
graham LS .

sv: En 2011-07-28 14:40:41 | svar - 2
statsman id: 209634 | forfattare: graham

Tuvalill.

Nt ~mtar FAl Ad Avanimamanmtava maaA Nanild 2 Ak Rl AaA TFRe tnia A
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politik, och i synnerhet det har senaste, ingen lek.

Qkummentera E] raham anmal inldgget [1]
sv: sv: En 2011-07-28 14:50:07 | kommentar - -
statsman id: 209636 | forfattare: Tuvalill

Forlat graham, om jag sarade dig!

Jag menar heller inte att det ar pa lek,
d& méanniskor forsoker nd och forsta varandra!

For mig ar det intressant att lasa bade vad du och Paul skriver.

Tuvalill
LzﬂTuvaMl anmal inlSgget |1
sv: En 2011-07-28 14:59:40 | svar - -
statsman id: 209637 | forfattare: graham
Tuvalill.

Helt OK &

Jag star ut med plagan darfor att jag tycker det ar saker som skrivs har
pa SK som inte far std emotsagda. Men trycket man upplever ar att man
riskerar bli klassad som "extremist" nar man argumenterar mot
extremismen.

Hoppas det inte &r s& manga som faller for det. All extremism &r
elakartad.

Qkummentera E] raham anmal inlagget [1]
sv: En 2011-07-28 20:35:40 | svar -
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statsman id: 209654 | forfattare: Paul

Les extrémes se touchent sager franmannen,
ytterligheterna berér varandra.

Det ar full naturligt att de forsta reaktionerna
efter terrorattentatet i Oslo vackte en storm
av kanslor.

Darfor ar Fredrik Reinfeldts upptradande fullstandigt
obegripligt. Nar han forsoker att upptrada sa till den grad
kontrollerat fragar man sig om han har ett normalt kansloliv.

A andra sidan kommer man inte heller ndgon vart
med att standigt anvanda innehallslésa floskler som
hdgerpopulist, framlingsfientlighet och extremism
sa ofta det gar i en stravan att nedsvarta sina
meningsmotstandare s& mycket som mdijligt.

For mig vittnar det om en oférmaga att gora en intelligent
analys av det slag som BBCs Europa-korrespondent
Gavin Hewitt har gjort efter terrordadet i Oslo.

Jag tror att det ar ofruktbart att beskriva de idéstromningar,
som kannetecknar dagens Europa i nagra floskler.

Den muslimska invandringen till Sverige ar annu sa lange
marginell i jamforelse med vad som forekommit i sddana
lander som Nederlanderna, Tyskland, Frankrike och UK.

Det vore klokt av Sverige att ta del av dessa landers
erfarenheter innan man rusar astad och driver en alldeles
egen invandringspolitik och utrikespolitik exempelvis

i fraga om Turkiets medlemskap i EU.

Qkummentera E_b_ Paul anmal inldgget [1]

sv: sv: En 2011-07-28 20:59:12 | kommentar - -
statsman id: 209657 | forfattare: graham
Paul.

Du fortsatter med att forsoka plocka billiga politiska poang.

\/mima Re AR LA wmAlAlLAll N
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Ett klassiskt exempel pa projicering - din egen kanslokyla maste
Overforas till andra.

-@] anmal inlZgget |1
graham anmal infSaget
sv: En 2011-07-28 21:38:55 | svar - b
statsman id: 209660 | forfattare: Ellinor
Haller ni pa fortfarande. @
Hoppas att ni kommer dverens innan sajten slacks ner. @
Qkummentera &]Ellinor anmal inldgget [1]
SV: sv: En 2011-07-28 21:55:18 | kommentar - -
statsman id: 209661 | forfattare: graham
Ellinor.
Jag tar katastrofen i Oslo pa allvar. Om du tycker att det &r att
"halla pa" da far du forklara varfor.
&] anmEl inlSgget |1
graham SIS,
sv: En 2011-07-28 22:05:30 | svar - -
statsman id: 209664 | forfattare: Ellinor

ALLA tar sékerligen denna hemska katastrof pa allvar men jag tror inte
att det &r meningsfullt for oss att 6dsla tid och kraft att forsoka forsta... @

Qkummentera Eﬁ Ellinor anmil inlSgget |1
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sv: sv: En 20_11-07—28 22:39:33 | kommentar - -
statsman id: 209669 | forfattare: graham

Ellinor.

Huvudinlagget "En statsman”, och Pauls andra inlagg, ar inte
ens ett forsok att forstd, eller att visa sympati med Norges befolkning.
Det ar ett forsok att forsvara en ideologi.

Jag tycker inte det ar att slosa tid att protestera mot hans inlagg,
aven om det ar obehagligt. Blir han inte emotsagt, da kan det handla
om likgiltighet.

E] anm3l inlSggset |1
graham LIRS

SV: sVv: En 2011-07-28 22:55:03 | kommentar - -
statsman id: 209673 | forfattare: lgelkotten

Jag tror det batar foga att forsoka saga emot en man med en sarskild
ideologi, eller forsoka fa honom att andra standpunkt.
Det blir bara tjatigt.

&]I elkotten anmal inl3gget |1 |
sv: En 2011-07-28 23:04:19 | svar - -
statsman id: 209676 | forfattare: Ellinor

For mig far garna sadana personer fa sista ordet...
Jag vet ju iallafall att JAG har ratt. &

Sov s& gott nu. &

Qkummentera & Ellinor anmal inlagget [1]

sv: En 2011-07-28 23:39:47 | svar -
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Statsman id: 209688 | forfattare: graham

Jag ser det som obehagligt men 6nskvart att sdga emot Pauls ideologi,
som jag tycker ar forfarlig. Gor jag inte det, da ar jag likgiltig. Syftet ar inte
att andra hans asikter, det ar att bemota dem.

Qkummentera @] raham anmal inldgget [1]
SV: sv: En 2011-07-29 07:40:01 | kommentar - -
statsman id: 209694 | forfattare: Calle
graham

Du har ratt, man SKA beméta sddana asikter aven om det blir tjatigt.
Historien visar vad som kan ske om man inte gér det. &

E]Calle anmal inl3gget (1]

sv: En 2011-07-29 08:06:49 | svar - L
statsman id: 209695 | forfattare: Paul

Som vanligt misstar du dig, graham.

Jag ar i hogsta grad en pragmatiker, som skulle
rosta pa Juholt om det visade sig vara det basta
sattet att bli av med Fredrik Reinfeldt, vars feghet
jag avskyr.

Aven om jag ogillar socialism och tyckte att
Goran Persson var en buffel, vardesatte jag
hans oraddhet, som var nédvandig for att sanera
svensk ekonomi, nar den var kord i botten.

Vi gar snabbt mot samre tider i Sverige och da kravs
det ett ledarskap, som Fredrik Reinfeldt inte ar vuxen.
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Varfor ar du sa skrackslagen, graham?

Du utmanar I6jet, nar du som en missanpassad invandrare
tillrattavisar mig for att jag vagar visa att jag ar svensk.
Nagot jag visserligen inte kan hjalpa men som jag heller
inte skams for.

Trad fram i ljuset graham, s& vi kan se vem du ar

Qkummerﬂera & Paul anm#l inlSoget |1

SV: sv: En 2011-07-29 09:19:15 | kommentar - 2
statsman id: 209699 | forfattare: Calle
Paul,
graham har i detta forum, under ett antal ar och med heder, visat
vem han ar.
&]Calle anm3l inlSgget |1
sVv: sv: En 2011-07-29 12:12:50 | kommentar - 2
statsman id: 209721 | forfattare: Tekla
Paul
Jag instammer med eftertryck i det Calle skriver!
&]Tekla anm3l inlSgget |1
sv: En 2011-07-29 10:16:59 | svar - -
statsman id: 209708 | forfattare: graham

Jag har kanske fel, men min uppfattning ar att om man later en persons
version av "sanningen" sta oemotsagd, da ar man likgiltig. Darfor "haller

o
A~ ~AA
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Jag kan inte vara likgiltig nar Paul lagger fram inlagg, dar massmord
forklaras som nagonting logiskt. Mérdarens "manifest" sammanfaller med
hans egna idéer; i stallet for att ta en funderare dver detta, gor han ett
osmaklig forsok att hitta syndabock nagon annanstans, och att likstélla
hans "patriotism” med norrménnens sorg.

Later man honom goéra det utan att syna honom, och forsoka forsta vad
hans "kanslor fér hemlandet" egentligen ar - namligen hat - da ar ett
forum som Politik och Samhélle meningsldst.

Qkummerﬂera E] ;|rah am anmdl inlfgget |1
sv: En 2011-07-29 12:18:53 | svar - b
statsman id: 209722 | forfattare: Ararina

Det lar inte vara helt ovanligt att gubbar blir gréalsjuka med aren.

Qkummentera E]Ararina anmal inldgget [1]
SVv: sv: En 2011-07-29 12:23:14 | kommentar - -
statsman id: 209723 | forfattare: Tekla

En serios kommentar hade utan tvekan passat battre har!

E]Tekla anm3l inlSgget |1

sv: En 2011-07-29 13:12:55 | svar -
statsman id: 209726 | forfattare: pamina

For mig ar inte gralsjuka bundet vare sig till alder eller kon. Snarare fill
MANNISKORS olika varldsbilder. Och inte vill jag kalla all
meningsmotsattning om hur varlden ar beskaffad for gral. Gral ar
meningslost. "Verbal kamp" for att paverka och forandra, f& manniskor att

+R2 A 4l wsAliAv tAaAa R Lhald AL,
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Qkummerﬂera & . anm#l inlSoget |1
pamina —_—

sv: En 2011-07-29 13:50:10 | svar - b
statsman id: 209728 | forfattare: graham

Gralsjuka ar bara en annan form av likgiltighet. Man bryr sig inte om
amnet, man vill bara grala.
Akta upprordhet ar inte gralsjuka.

Jag blir upprord nar nagon forsoker plocka billiga politiska poang vid en
tragisk handelse.

Qkummentera @] raham anmal inldgget [1]
sv: En 2011-07-31 16:09:47 | svar - 9
statsman id: 210050 | forfattare: Paul

Du har nog inte forstatt vad traden
handlar om, lille graham

Det kraver att man ska kunna ha
tva tankar i huvudet samtidigt och
det tycks vara mer an du klarar.

Man kan dels tala om dadets
bestialiska syfte, omfattning
och paverkan pa samhallet

Och dels kan man, som

Jens Stoltenberg gjort, stalla sig
fragan, hur ska det 6ppna samhallet
kunna varja sig emot att sddana
attentat intraffar i framtiden.

Jens Stoltenbergs storhet ligger i att
han ar i stand att gora en sjalvrannsakan -
hur har vi sjdlva brustit?
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Som bekant har Fremskrittspartiet
i Norge en valjarbas pa mellan en
tredjedel och fjardedel av véljarna.

Fremskrittspartiet har varit foremal for
samma utfrysning som SD i Sverige.

Stolpenbergs svar lander honom till
heders -"olika asikter maste accepteras
i en demokrati”.

Det ar i 6ppen debatt man ska bemota
sina meningsmotstandare.

Svaret borde stamma bade Mona Sahlin
och Fredrik Reinfeldt. till eftertanke

Qkummentera @] PLul

anma3l inlSgget [T

sv: sv: En 2011-07-31 16:59:08 | kommentar -
statsman id: 210064 | forfattare: 1gelkotten

Lille Paul! Ditt tilltal avslojar en liten dversittartyp.

&]Igelkotten

anmdl inlsgget [1 ]
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sv: En 2011-07-31 17:31:46 | svar -

=
Sa trevligt att du vill delta i samtalet!

Och vad ar nu din asikt om

Jens Stolpenbergs uttalande

att man maste acceptera

olika &sikter i en demokrati?

Qkummerﬂera E]P aul anm#l inlSoget |1
¥ sv: En 2011-07-31 20:53:26 | svar - =

Lille Paul! Man &ar nog bra liten om man maste ta till sddana

Oversittarfasoner som du standigt gor. Dar har igelkotten fullstandigt ratt.

Jens Stoltenbergs (OBS! Han heter Stoltenberg och inget annat, Paul.)
utalande om att man mast acceptera olika asikter i en demokrati betyder
sannerligen inte att man maste acceptera asikter, som skulle leda till
nagot helt annat an demokrati om de fick fritt spelrum och en

riksdagsmajoritet i demokratiska val. Jamfor Hitler och

nationalsocialismen!

Qkummentera E]Tekla

anmdl inlagget |1

Zskrivsvar | [ tilbaka

upp
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sv: sv: Nu 2Q11-07-3l 20:27:25 | kommentar - 2
ar festen i id: 210116 | forfattare: kattfoten

skogen igang

Naa, Kerstin, det ar for hemskt for att vara sant! @

E]kattfoten anmal inlZgget |1
sv: sv: Nu 2011-07-31 20:44:08 | kommentar - 2
ar festen i id: 210124 | forfattare: Margareta
skogen
igang

Ar det tillatet att skratta hogt efter att ha last denna drépliga sanna
historia?

Att Du inte kan glomma forstar jag, men jag hoppas att killen som fick
spadet dver sig nu for tiden kan se det roliga med denna
Dominoeffekt.

Som den utmarkta SK-utskoterska Du ar sa blev nog saret bara ett
minne blott.

oo o D
&] anm3l inlSggset |1
Margareta _—=
¥ sv: sv: Nu 2011-07-31 21:11:24 | kommentar - 2
ar festen i id: 210133 | forfattare: Rebecka

skogen igang

Vilken hérlig(?) historia &
Den traffen var jag inte med pé - skulle aldrig glémma det @

Blrebecka 2nml irl2gget [1]
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sv: Nu ar - 2011-07-31 20:27:05 | svar - -
festen i skogen id: 210115 | forfattare: Margareta

igang

Jag letar efter enris till elden nar Du ar klar med potatisen, sedan lagger
vi pad Kabanossen som jag har med mig tillika med stark senap.

Pa tal om stark, ett platta med stora stark har jag ocksa. Ett extra glas till
Tofsan som inte vill dricka ur burk.

Men eftersom jag ocksa har "pluntan" med mig sa skalar jag har med
Dig, sittande pa en blabarstuva.

Q““""""E"t“'a @]Margareta =nmsl infégget {1
sv: Nu ar festen 2011-07-31 20:40:36 | svar - -
i skogen igang id: 210122 | forfattare: Tofsan

Va snallt att jag far ett glas! Tack! Det ska bli gott med sill och
potatis.Sursromming...njaeee jag vet inte. Tunnbréd och mycketpotatis
och smor, da gar det nog.

SKALI!

Qkummentera Eéh- ofsan anmal inldgget [1]

sv: sv: Nu 2011-07-31 20:48:50 | kommentar - 2
ar festen i id: 210126 | forfattare: Ingalill

skogen igang

Kan nagon, som inte startat an, ta med en GAFFEL ?? Det ar sa

& Ingallll anm3l inlSgget |1

sv: Nu ar festen i 2011-07-31 20:46:26 | svar - -
skogen igéng id: 210125 | forfattare: amia
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hallloooo finns inte en &nda mansfolk som kommer o hjalper mig med
nattamaten att baxa till festen @

jag lovade t.om en drink innan farden, men det ar inte en kotte som visar
sig

ok da.... en drink o &8 kommer nan da?

Qkummentera Eh_ amia anmal inlagget [1]

¥ sv: sv: Nu ar 2011-07-31 20:56:20 | kommentar - 2
festen i skogen id: 210129 | forfattare: kismet
igang
Kottarna far man nog plocka sjalv.............. 9
&]kismet anmEl inlSgget |1
¥ sv: Nu ar festen 2011-07-31 20:54:32 | svar - .
i skogen igéng id: 210128 | forfattare: Kerstin

Ja du Margareta.....

alla vid bordet brottades med samma problem..
Mfar man skratta”

Men...vi frustade...tdrarna rann...snoren rann...blodet rann...
a sa forsote vi skratta diskret inne i en servett...

Den skadade a jag stod dubbelvikta med nagra meter hushallsrulle
omkring oss blodflédet..

Sa...jjag tar med en forbandslada i kvall....

@O0

Qkummentera & Kerstin anmil inlSgget |1
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¥ sv: Nu ar festen 2011-07-31 21:12:19 | svar - -
i skogen igang id: 210134 | forfattare: Tekla

Puh! Antligen framme!Det var inte latt att hitta till Krogen i skogen fran en
annan plats &n man ar van. Minns ni forresten vem som startade den?
Kimmy med all sina héarliga pahitt. Milde tid, vilka krogkvallar vi hade pa
den tiden! @

Jag fick med mig Lauras pipeline pa min langa fard, inte illa! Sa valkomna

till mitt hérn och vrid p& kranen! &

Qkummerﬂera & Tekla anm#l inlSoget |1

Zskrivsvar | [ tilbaka

upp



javascript:NewWindow('../member/lyan.aspx?id=6449','Profil');
javascript:NewWindow('../member/lyan.aspx?id=6449','Profil');
javascript:scroll(0,0);
http://seniorkontakten.com/snabb/skrivut.aspx?id=210134&alt=svar
http://seniorkontakten.com/snabb/write_comm.aspx?id=225552&pid=210134&cat=1
javascript:abuse('abuse.aspx?id=210134&alt=svar','abuse');
http://seniorkontakten.com/snabb/write_answ.aspx?id=225552&pid=0&cat=1
javascript:OnClick=history.go(-1);

